
Uvas finamente seleccionadas desde nuestros campos, teniendo 
como principal objetivo poder rescatar uvas que tengan la calidad 

suficiente para su posterior vinificación. Una vez en bodega se 
realiza la vinificación que dura aproximadamente 30 días con 

controles diarios de la evolución del vino para ir controlando su 
calidad y características. Tiene un envejecimiento de 12 meses en 

barricas de roble francés donde el 30% de ellas son de primer uso y 
el 70% de segundo uso.

 
 

 

 
DO Valle del CachapoalDenominación de Origen

Carmenère 55%
Syrah 25%

Cabernet Sauvignon 8%

Malbec 7%
Petit Verdot 5%

Un vino de intensos y perfumados aromas a fruta silvestre, 

cassis, hojas de tabaco, cedro y grafito. 

Nariz

Su paladar es envolvente, profundo y de una textura 

deliciosa, un vino largo que muestra un gran sentido le 

lugar.

Ideal para acompañar magret de Pato, Gratin de papas o 

costillas de cordero. Servir a 18 grados y decantar, beber 

entre hoy y el 2027

Paladar

Maridaje

Alc/Vol: 14,2%       Acidez: 5,83 (en ácido tartárico)    pH: 3,42      

MR: 2,15
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