
Es un homenaje a la forma de vivir que tenían antiguamente las 
primeras familias en Las Cabras, lugar cercano al Valle de Peumo DO 
Valle de Cachapoal.  Las "Quintas", eran casonas familiares donde se 
escribieron innumerables historias, vivieron diferentes generaciones, 
apasionados por la tierra y  es donde dieron inicio a la elaboración de 

vino en la zona. El vino Quinta las Cabras es una invitación a  
reencontrarse con nuestras raíces y la esencia del origen.

 
 

 

 

DO Valle de CachapoalDenominación de Origen

95% Merlot 5% Syrah 

 w i n e  o f  c h i l e

www.quintalascabras.c l

G r a n  R e s e r v a

M e r l o t

2 0 1 9

Intensos y profundos aromas de ciruelas y cerezas junto a notas de 
hojas de laurel, chocolate y vainilla.

Nariz

En el paladar tiene un cuerpo medio con buena intensidad y un leve 
tono de humo y vainilla al final de boca.

Paladar

Maridaje

Este vino es envejecido en madera de roble francés durante nueve 
meses.

Maduración

Un vino que va acompañar platos de pasta con salsa de tomate, lomo 
de cerdo con ciruelas o una lasagna de verduras. Servir entre 16 y 18 
grados y beber desde ahora hasta el 2024

Alc/Vol: 13,5%       ACIDEZ: 5,06  g/l (en ácido tartárico)     pH: 3,52


