
Es un homenaje a la forma de vivir que tenían antiguamente las 
primeras familias en Las Cabras, lugar cercano al Valle de Peumo DO 
Valle de Cachapoal.  Las "Quintas", eran casonas familiares donde se 
escribieron innumerables historias, vivieron diferentes generaciones, 
apasionados por la tierra y  es donde dieron inicio a la elaboración de 

vino en la zona. El vino Quinta las Cabras es una invitación a  
reencontrarse con nuestras raíces y la esencia del origen.

 
 

 

 

DO Valle de CachapoalDenominación de Origen

100% Carmenere

 w i n e  o f  c h i l e

www.quintalascabras.c l

Elegante, con arómas de mora, especias, mezclado con pimienta 
negra. Roble perfectamente integrado. 

Nariz

Entrada dulce y jugosa, buen volumen en boca, concentrado, taninos 
suaves y elegantes. Largo y persistente. 

Paladar

Maridaje

Alc/Vol: 13,5%       Acidez: 4,9 g/l (en ácido tartárico)     pH: 3,59  

Envejecido en barricas de roble francés durante 9 meses. 

Maduración

Perfecto con carnes, guisos de carne, aves de corral con salsas 
marrones, pato e incluso con postres de chocolate. 
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