
Es un homenaje a la forma de vivir que tenían antiguamente las 
primeras familias en Las Cabras, lugar cercano al Valle de Peumo DO 
Valle de Cachapoal.  Las "Quintas", eran casonas familiares donde se 
escribieron innumerables historias, vivieron diferentes generaciones, 
apasionados por la tierra y  es donde dieron inicio a la elaboración de 

vino en la zona. El vino Quinta las Cabras es una invitación a  
reencontrarse con nuestras raíces y la esencia del origen.

 
 

 

 

DO Valle de CachapoalDenominación de Origen

100% Cabernet Franc

 w i n e  o f  c h i l e
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G R A N  R E S E R V A

C a b e r n e t  F r a n c
2 0 1 8

Notas de frutas rojas, ciruelas, frutos del bosque y berries rojos, 
mezclados con una leve nota floral.

Nariz

Suave y jugoso con taninos firmes y elegantes que reflejan los suelos 
graníticos de La Palmería de Cocalan. 

Paladar

Maridaje

Maduración

Ideal para acompañar carnes rojas, cordero, pato y quesos maduros. 
Servir a temperatura 16-18°C

Alc/Vol: 14%       ACIDEz: 5,36  g/l (en ácido tartárico)     pH: 3,61

Envejecido en barricas de roble francés durante 9 meses. 


