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QU INTA
LAS CABRAS

Es un homenaje a la forma de vivir que tenian antiguamente las
primeras familias en Las Cabras, lugar cercano al Valle de Peumo DO
Valle de Cachapoal. Las "Quintas", eran casonas familiares donde se
escribieron innumerables historias, vivieron diferentes generaciones,
apasionados por la tierra y es donde dieron inicio a la elaboracion de
vino en la zona. El vino Quinta las Cabras es una invitaciébn a reencon-

trarse con nuestras raices y la esencia del origen.

CARMENERE 2021

Denominacién de Origen Peumo, Valle del Cachapoal

100% Carmenere

Maduracion

Las uvas son cosechadas, despalilladas y molidas mecanicamente. El
mosto se bombea a un tanque de fermentacion, seguido por la aplica-
cion de levaduras seleccionadas. Durante la fermentacion, se hacen
remontajes abiertos para mejorar la frutosidad, manteniendo controla-
da la temperatura a 26-28 ° C durante 7-10 dias. Parte de esta mezcla
se someti6 a la técnica de micro oxigenacion. La fermentacion
malolactica se produce de forma natural.

Nariz
Aromas a frutas negras maduras, moras y ciruelas

Paladar
Entrada dulce y compleja, jugoso y suave en el paladar medio. Final
largo y limpio. Concentracion media y bien equilibrado.

Y} Maridaje

Este vino es excelente con carnes rojas ligeras, blancas, pastas y
quesos. Servira 16 °-18 ° C.
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Optimo 15°C

ALC/VOL: 130% MR:3,6
ACIDEZ: 5,2 g/I(en &cido tartarico) PH:3,79

QUINTA
LAS CABRAS.

CARMENERE
VALLE DE CACHAPOAL / VINO DE CHILE

www.quintalascabras.cl




